
Nos vins
Our Wines

Nos desserts
Our Desserts

ASSIETTE DE PASTÈQUE   13€
Watermelon
MELON SURPRISE À PARTAGER 18€
TIRAMISU MAISON REVISITÉ PAR LE CHEF 10€
Chef ’s homemade tiramisu
CAFÉ GOURMAND / CHAMPAGNE GOURMAND  12€/20€
Coffee or champagne & sweets
COUPE DE FRAISES & CHANTILLY  13€
Strawberries & whipped cream

BOULE DE GLACE  3€
Vanille, fraise, chocolat, citron, mangue, rhum raisin, café, pistache,
caramel au beurre salé, coco
Scoop of Ice cream
Vanilla, strawberry, chocolate, lemon, mango, rum raisin, coffee, pistachio,  
salted butter caramel, coco

FRAISE MELBA  12€
DAME BLANCHE  11€
CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS 11€

COCA-COLA, ZÉRO - 33 cl  4,5€ 
ORANGINA, ICE TEA PECHE, SPRITE, 
PERRIER, SCHWEPPES TONIC OU 
AGRUMES, OASIS TROPICAL
JUS PAGO - 20 cl  5,5€
Abricot, fraise, orange, pomme,  
tomate, ananas

JUS PRESSÉS - 20 cl  7,5€ 
(Orange, citron, pamplemousse) 

SMOOTHIE - 30 cl  8,5€
Mangue, fraise, ananas

SIROPS - 30 cl  4€
DIABOLO - 30 cl   5€
RED BULL - 25 cl   7€
EAU PLATE - 75 cl   7€
EAU GAZEUSE - 75 cl   7€
GINGER BEER - 20 cl  6€
SUPPLÉMENT SIROP  1,5€

CAFÉ, DÉCA  2,5€
CAFÉ ALLONGÉ, NOISETTE  3€
DOUBLE, CAPPUCCINO,  
CAFÉ AU LAIT  4,5€
CAFÉ FRAPPÉ  6,5€
THÉ  4,5€
CHOCOLAT  4,5€
IRISH COFFEE  13€
SUPPLÉMENT LAIT  1€

COUPE DE PROSECCO 12,5 cl  8€
COUPE DE MOSCATO  
ROSÉ 12,5 cl  8€
COUPE DE CHAMPAGNE 12,5 cl   11€  
PISCINE 18 cl   16€
PROSECCO 75 cl 42€
MOSCATO ROSÉ 75 cl 45€
CHAMPAGNE CHARLES MIGNON 
1ER CRU BRUT 75 cl 55€
MOËT & CHANDON BRUT 75 cl  80€
RUINART BLANC DE BLANC 75 cl   180€

LIMONCELLO GLACÉ 9€
COLONEL  12€
CHANTILLY  1,5€

PÂTISSERIE ÉMOTIONS / selection of pastries
Sélection de patisseries de Mr YOHAN GOUVERNEUR 

12€

CÔTÉ MER PROVENCE
Verre 12,5 cl  6€ I Pichet 50 cl  16€
LA BAIE DU SOLEIL CHARDONNAY PAYS D’OC
Verre 12,5 cl  7,5€ I 75 cl  30€
ENJOY BY DOMAINE DE JOY IGP CÔTE DE GASCOGNE MOELLEUX LÉGER
Verre 12,5 cl 8€ I 75 cl   32€
DOMAINE CLOS REAL CUVÉE RÉAL BIO VEGAN PROVENCE AOP
Verre 12,5 cl  8€ I 75 cl  35€
SANCERRE DOMAINE DURAND AOP LOIRE  75 cl 43€
DOMAINE DES HÉRITIÈRES AOP CHABLIS BOURGOGNE 75 cl  45€

CÔTÉ MER PROVENCE
Verre 12,5 cl  6€  I Pichet 50 cl  16€

DIVINES RESTANQUES PROVENCE   75 cl   27€

MIRATI N°15 IGP MÉDITERRANÉE  75 cl  29€
DOMAINE CLOS REAL CUVÉE RÉAL BIO VÉGAN PROVENCE AOP
Verre 12,5 cl  8€ I 75 cl  35€

CHÂTEAU MINUTY PRESTIGE PROVENCE AOP  150 cl  92€
Verre 12,5 cl  9€ 75 cl          42€  300 cl  190€

CHÂTEAU STE ROSELINE LAMPE DE MÉDUSE CRU CLASSÉ PROVENCE AOP     

   75 cl  44€

CHÂTEAU MINUTY ROSE & OR PROVENCE AOP  75 cl  54€

THOMAS BASSOT CÔTE DU RHÔNE AOP
Verre 12,5 cl  6€ 37,5 cl          17€  75 cl  26€
DOMAINE CLOS REAL CUVÉE RÉAL  75 cl  35€  
BIO VEGAN PROVENCE AOP   
BUISSONNIER VIGNERONS DE BUXY   Verre 12,5 cl  7,5€   I 75 cl  37€ 
AOP CÔTE CHALONNAISE PINOT NOIR BOURGOGNE
DOMAINE DE MURINAI LES AIGRETTES 75 cl  41€  
AOP CROZES HERMITAGE SYRAH
CHÂTEAU GUILLEMOT ST ÉMILION  75 cl  42€
BORDEAUX AOP

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Liste des allergènes disponible auprès des serveurs

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Liste des allergènes disponible auprès des serveurs

Nos glaces
Our Icecream

HEINEKEN 33 cl  6,5€
CORONA 33 cl  7€
TRIPEL KARMELIET 33 cl  8€
FADA IPA 33 cl  8€
HEINEKEN 0.0 (No alcool)  6,5€

KIR VIN BLANC 12,5 cl  7€
KIR ROYAL 12,5 cl  12€
MARTINI 4 cl  7€
CAMPARI 4 cl  7€
RICARD 4 cl   7€ 
(perroquet, tomate, mauresque)



ASSIETTE ASIATIQUE   25€
Nems poulet, gyosa poulet, brochettes de poulet yakitori,  
crevettes torpedo
Asian dishes: spring rolls chicken, gyosa chicken,  
chicken yakitori skewers, shrimps tempura style

SÉLECTION DE CHARCUTERIES  28€
& FROMAGES 
Selected cold cuts and cheeses

BOL DE NEMS (6 pièces) 15€
Bowl of spring rolls

AVOCADO TOAST    18€
Saumon, avocat

FRITES FRAÎCHES 6€
PANISSES ARTISANALES  7,5€
AU ROMARIN

REINE  17€
Tomate, mozzarella, jambon, champignons

4 FROMAGES  17€
Tomate, mozzarella, roquefort, chèvre, gorgonzola

LA CANNIBALE  18€
Tomate, mozzarella, boeuf haché, oignons

LA BURRATINA  19€
Tomate, burrata, jambon cru, roquette, parmesan,  
pistou, tomates confites

LA CHÈVRE  19€
Base blanche & jambon cru, mozzarella, chèvre,  
miel, roquette, pignons de pin, tomates confites

Supplément  2€

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS TRADITIONNEL 23€  
Cornichons, câpres, persil, oignons, moutarde, tabasco, Worcester sauce, 
jaune d’œuf, frites fraîches & salade
Traditional beef tartar (gherkin, capers, onions, mustard, tabasco, Worcester sauce, 
egg yolk) with french fries & salad

TARTARE AUX DEUX SAUMONS À L’ANETH 24€
Mousse acidulée, frites fraîches & salade
Salmon tartar with dill, citrus mousse, french fries & salad

TARTARE DE THON AUX SAVEURS ASIATIQUES 24€
Thon frais, avocat, infusion thaï (citronnelle, gingembre, coriandre, sauce soja 
sucrée, cacahuètes), graines de sésame, frites fraîches & salade
Tuna, avocado, sesame seeds, thai sauce (lemongrass, ginger, coriander,  
sweet soya sauce, peanuts), french fries & salad

CEVICHE DE DAURADE 25€
Mangue, avocat & citronnelle… Frites fraîches & salade
Sea bream ceviche, mango, lemongrass, avocado… French fries & salad

FILET DE DAURADE 27€
Courgettes jaunes, bisque de homard safranée 
au gingembre, pommes de terre grenaille
Sea bream filet, yellow zucchinis, lobster bisque 
with saffron & ginger, grenaille potatoes

AIGUILLETTES DE ST PIERRE  30€
Purée de patates douces, légumes croquants, 
beurre blanc, champagne & truffe
John Dory fish, mashed sweet potatoes, vegetables, 
sauce with butter, champagne & truffle

TATAKI DE THON 27€
Légumes thaï croquants, purée de patates 
douces, cacahuètes, oignons frits
Tuna tataki & thai style vegetables, mashed sweet 
potatoes, peanuts, fried onions

LOUP ENTIER EN PORTEFEUILLE  28€
Sauce vierge, légumes croquants & panisses  
au romarin
Whole Sea bass, olive oil sauce, vegetables  
& rosemary panisses

NOTRE TRILOGIE DE LA MER  27€
Tartare de saumon à l’aneth, ceviche de daurade, 
tartare de thon aux saveurs asiatiques…
Our trilogy from the sea : salmon tartar with dill, 
sea bream ceviche, tuna tartar Asian style…

 MOJITO - 30 cl  12€
Rhum ambré (4 cl), sucre de canne, menthe 

fraîche, citron vert, eau gazeuse
dark rum (4 cl), sugar cane, sparkling

water, fresh mint, lime

FRAISES / Strawberry  13€
PASSION / Passion fruit  13€
MANGUE / Mango  13€
COCO  13€
ROYAL / Champagne  17€
DON PAPA / 17€  
BUMBU / GUN’S BELL

DAIQUIRI /CAIPIRINHA - 30 cl  12€
Rhum ambré (4 cl) ou cachaça,  

sucre de canne, citron vert
Dark rum (4 cl) or cachaça, sugar cane, lime

 PIÑA COLADA - 40 cl 12€
Rhum ambré (4 cl), lait de coco, jus

d’ananas, sucre de canne
Dark rum (4 cl), coconut milk, sugar cane,

pineapple juice

 LE PECHER - 30 cl 12€
Rhum ambré (4 cl), liqueur de pêche (4 cl), 

menthe, purée de pêche, citron vert
Dark rum (4 cl), peach liqueur (4 cl),  

lime, mint, peach puree

 LA PAILLOTE - 30 cl 17€
Rhum (8 cl), ananas, ginger ale, citron vert,

grenadine, fruit de la passion
Rhum (8 cl), pineapple, ginger ale, lime,  

passion fruit, grenadine syrup

 MOSCOW MULE - 30 cl 12€ 
DARK & STORMY

Vodka or Dark & stormy (4 cl),  
ginger beer, citron vert

vodka (4 cl) or Sailor Jerry, ginger beer, lime

BURGER  23€
Avec son pain artisanal, compotée d’avocat  
épicée, cheddar & ses frites fraîches
Cheeseburger & its artisanal bun, spicy avocado 
sauce, cheddar… & french fries

ESCALOPE MILANAISE 26€ 
Veau (oreille d’éléphant),  
spaghettis & tomates
Veal cutlet, spaghetti & tomatoes

TAGLIATTA DE BŒUF 27€
À LA TRUFFE 
Pommes de terre grenaille, parmesan, riquette… 
Beef tagliatta style with truffle, grenaille potatoes, 
parmesan cheese, arugula…

NOIX D’ENTRECÔTE  29€
BLACK ANGUS
Sauce au poivre vert, frites fraîches & salade 
Rib eye steak, pepper sauce, french fries & salad

 LE BANANASSE - 30 cl  12€
Gin (4 cl), liqueur de banane (4 cl),

ananas, curaçao, citron
Gin (4 cl), banana liquor (4 cl),

pineapple, curacao, lime

 GIN FIZZ - 30 cl 12€
Gin (4 cl), eau gazeuse, citron, sucre

Gin (4 cl), sparkling water, lemon, sugar

 LONDON FRESH - 30 cl 12€
Gin (5 cl), basilic, citron, sucre

Gin (5 cl), basil, lemon, sugar cane

 BORA BORA - 40 cl 13€
Gin(4 cl), passion, goyave, cranberry,

citron, framboise
Gin (4 cl), passion fruit, guava,
cranberry, lemon, raspberry

 MARGARITA FROZEN - 30 cl 12€
Tequila (4 cl), cointreau, sucre de canne, citron

Tequila (4 cl), cointreau, sugar cane, lemon

LES SPRITZ - 40 cl
Prosecco (6 cl), eau gazeuse
Prosecco (6 cl), sparkling water

CLASSIQUE AVEC APEROL 11€
LE HUGO AVEC LIQUEUR DE SUREAU 12€
LE ROSÉ AVEC LIQUEUR  13€ 
DE ROSE & SIROP DE FRAMBOISE
LE PAMPLEMOUSSE 13€
AVEC MOSCATO ROSÉ & STARLINO ROSÉ 

CAESAR  23€
Au poulet crispy, poitrine grillée, parmesan & œuf, oignons rouges, croûtons
Caesar salad with crispy chicken, grilled pork breast, parmesan shavings,  
red onions, egg, croutons 

POKEBOWL
Riz thaï, sauce soja & miel, mangue, citron vert, radis, wakame, avocat, concombre tzatzíki,  
carottes, oignons rouges, edamame, chou rouge, graines de sésame
Mango, Thai rice, soya sauce, lime, avocado, radish, cucumbers tzatzíki, red onions, carrots,
wakame, edamame, sesame seeds
AU SAUMON MARINÉ / Marinated salmon 26€
AU THON / Tuna 26€
BURRATA ARTISANALE 250G 21€
Déclinaison de tomates colorées & pesto maison  
Burrata 250g & tomatoes variation, homemade pesto sauce

BO BUN
Avec ses nems, sauce satay, vermicelles, coriandre, concombre, carottes, menthe, soja, 
cacahuètes, sauce nuoc-mâm
Le "Bo Bun” with spring rolls, satay sauce, noodles, coriander, fresh mint, soya, carrots,
cucumber, peanuts, nuoc mâm sauce
AU BŒUF / Beef  24€
AUX GAMBAS / King prawns 28€
CROUSTILLANT DE CHÈVRE AU MIEL 25€
Salade croquante, noix mixée, jambon cru, tomates
Goat cheese salad with honey, nuts, raw ham & tomatoes

FRITES FRAÎCHES/French fries  6€
SALADE COMPOSÉE /Extra Salad  6€
POÊLÉE DE LÉGUMES /Vegetables  6€
POMMES DE TERRE GRENAILLE  6€

PANISSES ARTISANALES  7,50€ 
AU ROMARIN
PURÉE DE PATATES DOUCES   6€

Nouilles, julienne de légumes (carottes,  
courgettes, navet blanc), menthe, coriandre,  
cacahuètes, oignons frits, huile de sésame, 
sauce wok, ail, gingembre haché
Noodles, julienned vegetables (carrots, zucchini,  
white turnip), mint, coriander, peanuts, fried 
onions, sesame oil, stir-fry sauce, minced ginger

POULET / Chicken  24€
GAMBAS / King prawns  28€
VEGETARIEN / Veggie  22€

Steak haché ou fish & chips de colin 
ou tenders de poulet 

ou pâtes à la sauce tomate
 & glace Nestlé au choix

Burger (no bun) or fish & chips 
or chicken tenders 

or pasta with tomato sauce  
& Nestlé ice cream

Maximum 12 ans / 12 years

•  VIRGIN MOJITO - 30 cl, VIRGIN PIÑA COLADA - 40 cl, VIRGIN BORA BORA - 40 cl, 
VIRGIN YOLO - 30 cl

• DETOX - 40 cl - orange, ananas, concombre, pomme

• VIRGIN CARAFE - 1 L    35€

NOS CARAFES - 1 L 
MOJITO  40€
AVEC FRUITS  45€
LE BANANASSE  45€
PUNCH  40€
BORA BORA  45€

13€

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Liste des allergènes disponible auprès des serveurs

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Liste des allergènes disponible auprès des serveurs

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Liste des allergènes disponible auprès des serveurs

SHOTS 
Whisky, vodka, gin, tequila, rhum
4 cl  8€ 
1 MÈTRE  60€

SHOTS DE LA PAILLOTE
Melon ball (liqueur de melon, vodka, ananas) 
Orgasm (get 27, bailey’s) 
Alabama slamer  (gin, amaretto, liqueur de pêche)
4 cl  10€
1 MÈTRE  80€

WHISKY, VODKA, GIN,  
TEQUILA, RHUM 4 cl 8€
LIMONCELLO, MANZANA, GET 27 4 cl  8€
BAILEY’S, AMARETTO DISARONNO 4 cl 10€  
ARMAGNAC VSOP  
COGNAC RÉMY MARTIN VSOP 4 cl  12€

JACK DANIEL’S 4 cl 10€
HIBIKI /OBAN 14 ANS 4 cl  14€
GIN HENDRICK’S,  
BOMBAY SAPPHIRE 4 cl  12€
VODKA GREY GOOSE 4 cl 12€
DON PAPA / BUMBU  
/ GUN’S BELL 4 cl  12€
ZACAPA / DIPLOMATICO 4 cl  13€
BOUTEILLE ENTIÈRE PRESTIGE 200€  
AVEC SOFT INCLUS

Nos Alcools Prestiges 
& Digestifs

Nos tartares
Our Tartars

Nos poissons
Our Fishes

Nos viandes
Our Meats

À partager pour l’apéro
To share for aperitif


