VINS BLANCS

Vin de Provence Verre 12,5c:4€50 FPichet50cl: 14 €
Domaine Coulomb Bio - Provence Verre: 6€ 75d:25€
Terre de Berne - Frovence Verre: 6€50 75c:27€
Sancerre Domaine Durand - | oire 35€
(Chateau Sainte Marguerite cru classé Bio Vegan - Provence 38€

(Chablis AOC la Chablisienne - Bourgognc 40€

v

VINS ROSES

Vin de Provence Verre 12,5c:4€50 FPichet50cl: 14 €
Domaine Coulomb Bio - Provence Verre: 6€ 75d:25€
Terre de Berne - Provence Verre: 6€50 50cl:.21€ 75c.27€
(Chateau Minuty M - Provence 30€

(/Htimatc Frovence «UF» AOF ~ Frovcnce
Chéteau Saintc Marguerite cru classé Ei Vegan -

Domaine Ott (Chateau de Selle - Provence

75c:33€  150c:66€

38€
60€

VINS ROUGES

Domaine o,- ~Provence

[ es Jamelles Merot - | anguedoc Verre : 6€
Terre de Berne - Provence Verre: 6€50 75cl:27€
Andre Ducal Finot Noir AOC - Bourgogne 35
Saint-Imilion Petit Fourney AOC - Bordeaux 39€

CHAMPAGNE S & PROSECCO

5cl:25€
75cl:25€

Prosecco Martini 75¢l %5€
| ouis Constant Brut 75l 55€
| aurent Perrier Brut 75¢l 75€
Ruinart Brut 75l 95€

NOS ALCOOLSPRESTIGES & DIGESTIFS

|_imoncello, Manzana, (Get 27 7€
Pailey’s, Amaretto Disaronno, Armagnac VSOF 10€
Cognac Rémy Martin VSOFP 12€
Whisky Jack Daniels / Chivas Regal 12 ans 10€/12€
Gin Hendrick’s, Bombay Sapphire 12€
Vodka Girey Goose 12€
Rhum Don FaPa 12€

Fﬁx netsen [~ uros, service comPris. | amaison n’acccPtc pas les chéques.

L’abus dalcool est dangereux Pourla santé, a consommer avec modération. Cb minimum 8€

N OS D E_SSE_RTS & C)ur d@sserts

Notre sélection de Pétisseries de M. Jérémc De Oliveira “champion dumonde de la Pétisserie“
selon saison...

Our selection of Pas’cﬁcs from Mr.Jcromc De Olivcira "world c]ﬁampion Pastry", c]cPcnc[ing onthe season.. 1€
Tiramisu maison revisité Parle chef 9€
(Chefshome made Tiramisu.

CaFé gourmand/ Champagne gourmancl 10€ / 18€
Coffecor Cl’vampagnc & sweets.

Assiette de fruits frais (selon saison) 15€
Fla’te of fresh fruits.

Coupe de fraises & chanti”g IRESH

Strawberries & whiPPcd cream.

LES GLACES- Jee cream

Bou]e de slace : vani”e, fraise, chocolat citron, mangue, rhum raisin, cafe, Pistache, A
caramel au beurre salé, coco, stracciate la.
Ice cream: vani“a, strawberrg, choco]atc, |emon, mango, rum, raisin, CocQsP

oree, salted butter carame], stracciatella.

Fraise Melba 0€
Dame Blanche 9€
(Café ou Chocolat | i¢ee 10€
[ imoncello glacé s€
Colonel RS

BOISSONS FRAICHE.S

Coca-Cola, Coca~Cola /ero, Orangina, Jce Tea Féche, SPrite, Ferrier, 4€50
Schweppes Tonic ou Agrumcs §§c!

Jus Famprgl :ACE_, Orangc, Fommc, T omate, Ananas Zﬁcl 4€50

Jus de fruits pressés : Orange, Citron, Pamplemousse 6€50
Smoothie : Mangue, [Traise ou Ananas 7€
Sirops € - Sup sirop 1€
Diabolo 4€
Red Bull 25l €

Fuian 1] 7€
Badoit 1] 7€

DOISSONS CHAUDES

(Cafe, Noisette, Déca, Café allonge 2€50
Double 4€50
Cappuccino, Café¢ au lait 4€50
Cafe frappe 6€
The 4€50
(Chocolat 4€50
Jrish coffee 1€
Supplément lait 1€

Frix nets en euros, service compria | amaison n’acccPtc pas les chéques

L’abus dralcool est dangercux Pour|a santé, a consommer avec modération. CB minimum 8€

Golfe-Juan




APERITIFS

Martini 4cl

Campari 4<l

Ricard (Pcrroquet, tomate, mauresquc...) 4l
Coupe de Prosecco iocl

Coupe de Champagne 10cl/ Fiscine
Kiirvin blanc 10ocl

Kir royal 10cl

Whisky, Vodka, Gin, T equila, Rhum 4 |
Affligem blonde (biere bouteille) 50|
Heineken / Heineken 0.0 (no alcool) (biere bouteille) 3¢l
Sol (biere bouteille) 33l

COCKTAILS

Mcj ito
Rhum ambré 4 ans (4<l), sucre de canne, menthe fraiche, citro
“years Dark Rum (‘i'cl), sugar cane, 5Par1<|ing water, fre

Moiito fraise ou Passion
M(ji o) Strawljcny or Fassion fruit.

Daiciuiri

Rhum ambré 4 ans (4—

Cubal ibre

Khum ambré 4 ans (‘h:l), coca, citronvert. 4 years Dar1< Rum (‘%c[), co‘a, fime.

Fisa Colada
Khum ambré 4-ans (4:]), Jait de coco,jus d'ananas, sucre de canne.
4 years Dark Rum (4l), coconut milk, sugar cane, Pineappkjuiec

Ma’f Th El
Rhum ambré 4 ans (‘fc]), (ointreau, siroP d’orgeat, citron vert.
“years Dark Rum (‘l'cD, Cointrcau, almond syrup, fime.

| aFaillote
\/ocu<a (‘%cl), vanil]c, citron vert, Fassoa, fruit de la Passion,
Vodka (4cl), vanilla, Passion fruit, Passoa, lime.

M oscow Mu le
Vo<:u<a (‘%cl), Ginger bcer, citron vert. \/odl(a(‘fcb, Ginger Beer, fime.

uere de cannegcitron yert: 4Hears Dar‘c Kum (‘b:l), sugar cane, ime.

5€
5€
5€50
€
10€/15€
5€50
i€
7€
6€50
€
6€50

1€

12€

10€

i€

1€

1€

i€

1€

Sex on the beach IRESH
Vodka (4<l), cranbeny, orange, quueurde Péche, grenaclinc.
\/oc”ca (“rcl), cranberry, orange, Pcach [iqucur, grcnadine SYrup.
CaiPirinha 10€
Cacl’)aga (5 cl), citron vert, sucre roux. Cacl’)aga (5c|), brown sugar, fime.
Gain Bombag SaPPhirc T onic 13€
Gin Bombag Sapphire (4c), SchwcPPes tonic.
Bramble [Fraise IRESH
Giin (4cl), créme de mitre, citron vert, fraise. (in (4f), b|acl<bcrry quuor, fime, strawbeny
Marga rita 1€
chuila (‘k]), cointreau, sucre de canne, citron. chui]a (‘kl), cointreau, sugar cane, lemon.
Disaronno Sour %€
Disaronno (+CD, blanc d’oeuF, sucre de canne, citron vert.Disaronno (4(,]), white egg, sugar cane, lime.

Nos cocktails Spritz :

- APcro! Spritz o€

Prosecco (6cl), Pcro] (4, eau gazeuse / sParHing water.

- e Saint-(Germain 5Pritz i2€

Frosccco (6 c|), St gcn‘nain (4—c|), eau gazeuse / sParUing water.

- Martini [Tiero Spritz 10€

Frosecco (6(:1), Meartini [Tiero (‘ch, eau gazeuse / sPaA(ling water.

AFARTAGERPOUR IAPERQ - Appetizer to share

(non disPonible entre 15h & 18h) - (not available between 3 pmé& 6 Pm)

Assictte Asiatique
Nems, accras, brochettes de Poulet, crevettes torPéc]o.
Asian dishes : sPring ro”s, accras, chicken si(ewcrs, shn'mP skewers.

Fritto Misto
[Frites [Traiches

20€

19€
5€

NOSFIZZAS

Margherita : tomate, mozzarella

Reine : tomate, mozzarc”a,)’ambon, c}‘lampignons

La végétaricnne : tomate, mozzare”a, aubergincs, Poivrons, courgettes, roquette, Pignons de Pin
4 Fromagcs : tomate, mozzarc”a, Parmesan, clﬂévre, gorgonzo[a

L’espagnole : tomate, mozzarella, chorizo

La cannibale : tomate, mozzarella, viande boeuf ha

SUPPIémCﬂ’C 2€

NOS SALADE S & ENTREES - Our Salads & Starters

Paillotebowl

Au saumon maring, riz basmati, sauce soja & miel, citron vert, radis, avocat, concombre, carotte, avocat, oignons rouges, graines de
sésame..Marinated sa]mon, basmati rice, soya & honeg sauce, |imc, avocado, rac]isl’x, avocac]o, red onions, carrots, sesame seeds...

Notre salade «| es Piccls dans Peaus
Au saumon fumé, crevettes, avocat, agrumes, tomates, graines de sésame...
Our«Les Fiec‘s Dans | ‘eaus salad with smoked sa]mon, sl'vrimPs, avocado, tomatoes,citrus, sesame seeds...

Notre salade «[Dolce Vita»

Avec tomates, mozzarella burrata, o]ives, Parmesan,gambon cru, cébette, Pes’co.
Our«Do[cc Vitas salad with tomatoes, mozzarella urrata, o!ives, parmesan, raw ham, sPring onion, pesto.

N otre salade Caesar au Pou[e’c
Au Poulet cn’spg, Poitﬁnc ﬁh]lée, parmesan, ceuf, 0ignons rouges...
(aesar salad with crispy chicken, gn'“cci POFJA breast, parmesan shavings, red.onions, egg,..

le «BO Bu N> aux crevettes de | _a Faillote

Avec ses nems, vcrmice”cs, crevette satay, corandre, mcnthe, scja, carottes, concombrc, cacahuétes & nuoc mam:

| e «Po Bun? with spﬁng rolls, noodles, shn’mps satay, coriander, fresh mint, soya, carrots, cucumber, peanuts & nuoc mam.

Le<BO BUN> au Peeut

Vec ses nems, vemﬂce”es, beeuf satag, coﬁanc]re, mentl've, s0ja, carottes, concombre, cacahuétes & nuoc mam.
Le «Bo Bun” with spn'ng ro”s7 noocﬂes, beef satay, cohander, fresh mint, s0ya, carrots, cucumber, Peanu’cs & nuoc mam.

LES ACCOMPFPAGNEMENTS

[rites fraiches / [Trench fries
Salade verte / [ xtra salad

| égumes / Vegetables

Riz Basmati/ Pasmati rice

Prixnets en euros, service comPris. | amaison n’accepte pas les chéclues.

L’abus dalcool est dangcrcux Pourla santé, a consommer avec modération. Cb minimum 8€

13€
16€

17€
16€

16€

i6€
17€

i 6€

21€

20€

20€

19€

22€

21€

5€

NOS FOISSONS - Our fish

Moules Poulcttcs 19€
«Se[on arrivage» au vin blanc, creme fraiche, ail, Persi|, échalote & frites fraiches.

Mussels «ala Fou!et‘te» with white wine, fresh cream, gar{ic, Pars]cy, shallots & french fries.

Sardines gri”écs 19€
&frites fraiches & salade.
(Grilled sardines & french fries & salad.

T ataki de thon 23€

Au scja, gingcmbrc, citron vert, mesclun & zestes de combawa, nz& [égumes

Tuna tataki with mesclun salad, zest of combawa, soya & ginger drcssing, rice &vcgetab]cs.

Trilogic de la mer 23€
Tartarc de saumon, PoulPe mariné, tataki de thon & salade & frites fraiches.
Our tri]ogg from the sea: salmon tartare, marinated octopus & tuna tataki served with salad & french fries.

Filets de dorade 25€

Sauce vierge, |égumcs & riz basmati.

568 bream Q”ct, olive oil sauce, vcgetables & basmatirice.

FOUIPC Terigaki 24
&rizs ]égumes croquants.

OctoPus with tenyal(i sauce served with rice & vcgetaHes.

NOS TARTARES

T artare | hai 20€
Tartare de boeuf avec soja, coria

Thai beef tartare with soy, c6

Tartare d 22€

Saumon Frais, !itcl')i, Per{es de Yuzu, coriandrq citronnelle & salade...

Sa|mon, IHCI'ICC, Yuzi Pcax{s, corander, ]cmongrass & salad..

NOS VIANDE.S - Meat

Burgcr de | aFPaillote 19€
Avecson Pain artisanal a Phuile d'olive & ses frites fraiches.
Chcescburgeré' its artisanal bun made with olive oil & [Trench fries.

Notre Tag]iata de boeuf 21€

armesan, champignons, tomates séchées & roquette, pommes de terre grenaille...
hampignons, tomates séchées & roquette, p de terre grenail

QOur beef Tag]ia’ta served with parmesan, mushrooms, sun dried tomatoes & ruco|a, grcnai”c potatoes...

[ ntrecéte d’li___cossc XX 25€

[Frites fraiches&salade.
5ir‘|oin Steak from Scoﬂan& XXL served with french fries & salad.

POURLESPTITS CHOUX - Children’s menu

(maximum 12 ans / Ichars)

Stcak haché ou saumon gn'"é outenders de poulet ou pizza marghcrita & glace Nestlé au choix i13€

Burgcr (no bun) or gﬁ"ed salmon or chicken tenders or Pizza margherl’ta with Nestlé ice cream.

Prixnets en I uros, service compn's. ]_a maison n’accepte pas les c]—néqucs.

L’abus dialcool est dangcreux pour la santé, a consommer avec modération. CB minimum 8€



